
dalla GRIGLIA

patate croccanti & broccolo selvatico

contorni
2

salsa verde & dip piccante al pomodoro & 
dip alla panna acida

salse
3

Petto di faraona
polenta al tartufo, duo di piselli
& ravanelli aciduli

27,5

Secondi

Carré di maiale Duroc
funghi shiitake, fagioli con pancetta 
& patate del contadino

26,9

Filetto di spigola
patate dolci, spinacino marinato & 
pomodoro alle erbe

29,9

senza lattosiovegetarianosenza glutina

Vini bianchi 

5,4Minuty M rosé 2023, Côte de Provence

Vini rosé

Aperitivo

Vini rossi

MENU 
BEVANDE

Fresh Kitchen

16,9Gnocchi di patate
bietola, pompelmo & pinoli tostati

Risotto cremoso con piselli & menta
feta, limone & chips di prosciutto crudo

17,5

Tartara di manzo altoatesino 
burro al tartufo & chutney di fichi 
& mele

100 g | 20,5
160 g | 23,5

Antipasti

Penne o bavette
preparate sul momento con salsa a
scelta tra: pomodoro-mozzarella,
bolognese, pesto o carbonara

14,5

Primi

17,9Affumicati sudtirolesi
prosciutto di cervo, bresaola, kaminwurzen,
prosciutto contadino, speck sudtirolese,
formaggio di montagna, cetriolini & rafano

Camembert fritto
in pane panco, frutti di bosco
& erbette selvatiche

16,9

Tagliatelle integrali fatte in casa
ragú di cinghiale & verdure brasate

17,9

Zuppa

Buffet di insalateMezzogiorno

Sera
insalata mista dalla cucina 6.8

insalate regionali, erbe, cereali,
verdure, condimenti, olio & balsamico 6.8

7,9Spritz di mela-cotogna-cannella
sciroppo fatto in casa, prosecco, acqua gassata
& limone

5,1Prosecco Montelvini, Extra Dry

8,9Franciacorta Berlucchi ‘61

5,0FeralDrink NO1 (senza alcool)

7,5Blauwal Brut Nature Trento DOC Cesconi

4,9Baladin
Belgian Strong Amber Ale “Super Bitter”

Burger al sesamo
100% carne di manzo, formaggio di malga,
pomodoro, cipolla rossa, cetriolini sott’aceto,
insalata, salsa cocktail & spicchi di patate

22,9

menu a 3 portateScegli il tuo

1 secondo più 2 portate dal nostro menu
(escluso menu grill)

59 €

Ravioli fatti in casa
funghi porcini, polenta, spuma di vino bianco 
& carciofi saltati

19,9

12:00 - 14:15 | 18:30 - 21:15

Spare ribs 22,9

58,9Roastbeef di bisonte canadese
ca. 200g

Rib Eye sudtirolese ca. 350g 39,9

Rib Eye sudtirolese di Wagyu 
ca. 150g

64,9

11,5Vellutata di sedano
mela altoatesina. crostini di pane segale
& olio all’aneto

Pinot Grigio 2024, Köferer, Novacella 5,7

Vernatsch Gschleier 2022, Cornaiano 5,9

Lugana Pansere 2024, Fraccaroli, Verona 5,4

Kerner 2023, Kloster Neustift, Novacella 5,1

Cabernet ris. Collection 2022, Bolzano 5,5

Pinot Nero Pigeno 2022, Appiano 6,7

Lagrein ris. Burgum Novum 22, Castelfeder 6,9

Chardonnay Kleinstein 2022, Bolzano 5,3


