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Fresh Kitchen

Weisswein

Rotwein

12:00 - 14:15 | 18:30 - 21:15
GETRÄNKE 
MENÜ

regionale Salate, Kräuter, Nüsse, Gemüse
& Samen, Dressings, Öle & Balsamico

SalatbuffetMittags

Abends
gemischter Salat aus der Küche 6,5

7,5

3 Gang MenüWähle dein 

1 Hauptspeise plus 2 weitere Gerichte 
von unserer Karte
(ausgenommen Grill)

62 €

17,9Risotto Carnaroli 
Sizilianische Melanzane, Buratta
& geröstete Pistazien

12,5Bio-Kräuter-Kartoffelcremesüppchen
Norwegischer Räucherlachs
& Schwarzbrotcroûtons

Rucola-Ravioli 
Tomatenbutter, Zitronenricotta 
& Knusperbrösel

17,9

Kartoffelteigtaschen
Mangold, Artischocken, Feta
& schwarzer Knoblauch

18,5

Penne oder Bavette
frisch zubereitet mit Tomaten-
Mozzarella-, Bolognese-, Pesto- oder
Carbonara-Sauce nach Wahl

15,5

18,9Schwarze Tintenfisch Tagliolini
Tintenfisch, Fenchel, Stangensellerie
& Granatapfel

Kalte Vorspeisen

Warme Vorspeisen

Suppe

Südtiroler Rindstartar 
Mango-Aprikosen-Chutney
& gesalzene Butter

100 g | 21,9
160 g | 24,9

Sesam Burger
100% Südtiroler Rindfleisch, Bergkäse, Pepi-
Salat, rote Zwiebeln, Tomaten & Kräutermayo

23,9

Hauptspeisen

vom GRILL

knusprige Pommes & gemischter Salat oder
gegrillte Zucchini

Beilagen

2

grüne Kräutersauce & pikanter Tomatendip 
& Sauerrahm Dip

Saucen
3

Spare ribs 22,5

Südtiroler Rib Eye ca. 350g 39,9

7,1Perlaetus Extra Brut, Kloster Neustift

5,1FeralDrink NO1 (alkoholfrei)

5,0Batzen
Pale Ale “Rock’n’Ale”, 4,2
fruchtiges Hopfenspiel, elegante
Malzaromen, ausgewogen, schlank

Aperitif

Bier

Rhabarber-Himbeerspritz 8,5

Sarti-Rosenspritz 6,9

Lava-Nilla Spritz 8,5

Sylvaner Tauber 2023, Brixen 5,8

St. Magdalener 2024, Waldgries, Bozen 5,4

Lugana Pansere 2024, Fraccaroli Verona 5,5

Pinot Bianco Anna 23, Tiefenbrunner 6,0

Cuvée Soma 2023, Kurtatsch 6,8

Pinot Nero Patricia 2023, Girlan 5,5

Lagrein ris. Burgum Novum 2022, Castelfeder 6,9

Kerner 2024, Köfererhof, Neustift 5,7

26,9Wolfsbarschfilet
Babyspinat, Kräutertomate, Kartoffelstroh 
& Silvanerschaum

34,9Entrecôte vom Grill
bunter Mangold, Kartoffelgnocchi
& Chimichurrisauce

Roséwein
Bardolino Chiaretto 23, Cavalchina 5,5

Pepi-Salat
verschiedene Hülsenfrüchte, karamellisierte
Pfirsiche & Büffelmozzarella

18,9

Marinierter Thunfisch
Hausgemachte Teriyakisauce, weißes
Tomatenmousse, Burratacreme, gelbes
Tomatenconfit, marinierte rote Zwiebel
& Carasau-Brot

20,5

Flanksteak Wagyu 180g 36,9


