Siprit

Quitten-Apfel-Zimtspritz 7.9
Hausgemachter Sirup, Prosecco, Soda

& Zitrone

Blauwal Brut Nature Trento DOC 7,5
Franciacorta Berlucchi ‘61 8,9
FeralDrink NO1 (alkoholfrei) 5,0
Baladin 4,9

Belgian Strong Amber Ale “Super Bitter”, 8 %

Qoy;wom

Minuty M rosé 2023, Cote de Provence 5,4
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Pinot Grigio 2024, Koferer, Neustift 57
Kerner 2023, Kloster Neustift, Neustift 51
Chardonnay Kleinstein 2022, Bozen 5,3
Lugana Pansere 2024, Fraccaroli, Verona 5,4
Retvoein

Vernatsch Gschleier 2022, Girlan 59
Pinot Nero Pigeno 2022, Eppan 6,7

Lagrein ris. Burgum Novum 22, Castelfeder 6,9

Cabernet ris. Collection 2022, Bozen 5,56

Fres h‘K itﬁ en
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Lol Vergpesgen

Sudtiroler Rindstartar 100 g | 20,5
Triffelbutter & Feigen-Apfel-Chutney 160 g | 23,5
Sudtiroler Raucherteller 17,9

Hirschschinken, Bresaola, Kaminwurzen,
Bauernschinken. Stdtiroler Speck, Bergkase,
Gewdurzgurken & Meerrettich

Frittierter Camembert 16,9
im japanischen Panko-Paniermehl, Waldfrichte ®
& Wildkrauter
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Kartoffelgnocchi 16,9
Mangold, Grapefruit & gerdstete Pinienkerne @

Hausgemachte Vollkorn-Tagliatelle 17,9
Wildschweinragout & Schmorgemiuse

Cremiger Erbsen-Minzrisotto 17,5
Feta, Zitrone & Rohschinkenchips

Hausgemachte Ravioli 19,9
Steinpilze, Polenta, Weillweinschaum @
& gebratene Artischocken

Penne oder Bavette 14,5
Frisch gekocht mit Sauce nach Wahl:
Tomaten-Mozzarella, Bolognese,

Pesto oder Carbonara

Oupppre

Selleriecremesuppe 11,5
Sudtiroler Apfel, Roggen-Croutons & Dilldl @

GETRANKE
MENU

Hastrlypeigen

Sesamburger 22,9
100% Rindfleisch, Alm-Kase, Tomate, rote
Zwiebel, Essiggurke, Blattsalat, Cocktailsauce,

& Kartoffelspalten

Perlhuhnbrust 27,5
Truffelpolenta, Erbsen-Duo
& sauerliche Radieschen

Karree vom Duroc Schwein 26,9
Shiitacke Pilze, Speckbohnen
& Hofkartoffeln

Wolfsbarschfilet 29,9
SuRkartoffel, marinierter Baby-Spinat &
Krautertomate

vom GRILL
Spare ribs 22,9

Sudtiroler Rib Eye ca. 3509 39,9

Roastbeef vom kanadischen 58,9
Bison ca. 200g

Sudtiroler Rib Eye vom Wagyu 64,9
ca. 1509

2 Knusprige Kartoffeln & wilder Brokkoli
Divs

Salsa Verde & pikanter Tomaten Dip
& Sauerrahm Dip

V”l‘vfﬁyy Salatbuffet

regionale Salate, Krauter, Nusse, Gemuse
& Samen, Dressings, Ole & Balsamico 6.8

Abends

gemischter Salat aus der Kiiche 6.8

Wihle dein 3 g’”"ﬁ e

1 Hauptspeise plus 2 weitere Gerichte
von unserer Karte o
(ausgenommen Grill)
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