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oder

C A N N O L O  N E R O
Pastinaken-Mousse, Ziegenkäse & Portweinfeige

oder

S A F R A N R I S O T T O
Jakobsmuschel, Vanil le & geröstete Pistazien

K A R T O F F E L T E I G T A S C H E N
Südtiroler Steinpizle, Sylvanerschaum, 
Haselnusscrunch & Preiselbeeren

oder

G E S C H M O R T E  O C H S E N B Ä C K C H E N
Kräuterseitl inge, Kartoffel-Espuma & Bio-Brokkoli

G E B R A T E N E S  W O L F S B A R S C H F I L E T
Safrangnochhi, Babyartischocken, 
confierte Tomaten & Hummerschaum

oder

A F T E R  E I G H T - M O U S S E
Weißer Schoko-Crumble, Kalamansi-Sorbet

H O N I G - K A R A M E L L  P A R F A I T
Orangenragout & Bratapfeleis

J E T Z T  R E S E R V I E R E N + 3 9  0 4 7 2  8 3 6 2 1 6

 4  G Ä N G E  M E N Ü  6 9 €

Weihnachtsmenü

L A C H S F O R E L L E N  S A S H I M I
Mandarine, Koriander & gepoppter Reis
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